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	Internet: www.nha.ru
E-mail:  nha@ nha.ru 
	199034, Россия,  Санкт-Петербург,

9-ая линия ВО, д.4
	Phone/fax: (812)  321-7999,  321-8999,
323-9988, 323-9999, 321-7567


Прайс-лист

 на книжную продукцию 2015 год

	№ п\п
	Наименование издания, Автор, Издательство, Серия
	Цена чл. АГ руб
	Розн цена руб

	1. 
	100 коктейлей  от президента БАР Цыро С.
	600
	700

	2. 
	200 идей для вашего ресторана. Полезные советы на каждый день
	600
	700

	3. 
	333 хитрости ресторанного бизнеса  
	650
	750

	4. 
	Chefart  №3(41)2014       РВ: Chefart
	500
	600

	5. 
	Chefart   №4 (40) 2014      РВ: Chefart
	500
	600

	6. 
	Chefart. Коллекция лучших рецептов т.1
	800
	900

	7. 
	Chefart. Коллекция лучших рецептов т.2
	800
	900

	8. 
	WC: туалетная комната в ресторане  РВ
	550
	650

	9. 
	Вокруг света с борщом и фуа-гра: записки повара. Комм А.
	550
	650

	10. 
	Восточный ресторан: создание и управление  
	500
	600

	11. 
	Выпечка. Пироги. Торты. Пирожные. Печенье. Кексы. Рулеты. Хлеб. Ресторанная кухня
	550
	650

	12. 
	Городское меню: самые популярные блюда
	600
	700

	13. 
	Гость платит дважды. Техники повышения продаж в ресторане Миронов С.
	600
	700

	14. 
	Грузинская, армянская, азербайджанская, узбекская кухня. Национальные рецепты от знаменитых шеф-поваров
	550
	650

	15. 
	Еда на все случаи жизни Сущенко С. Ю
	650
	750

	16. 
	Завтраки. Коллекция лучших рецептов
	550
	650

	17. 
	Здоровое меню Ресторанная кухня
	450
	550

	18. 
	Итальянский ресторан: создание и управление 
	550
	650

	19. 
	Итальянское меню: авторские рецепты
	550
	650

	20. 
	Как воруют в ресторане: 100 способов обмануть владельца Назаров О.
	700
	800

	21. 
	Как вывести ресторан из жесткого кризиса Миронов С. 
	700
	800

	22. 
	Как загубить ресторан: азб тип ош-к  Назаров О.  
	650
	750

	23. 
	Как победить воровство в ресторане Цыро С.
	500
	600

	24. 
	Как "раскрутить" ресторан -2. М-класс эфф продвижения Назаров О. 
	650
	750

	25. 
	Кафе: создание и управление
	550
	650

	26. 
	Кейтеринг: Практическое руководство Погодин К.
	550
	650

	27. 
	Классика современной кухни  Махов А. РВ
	800
	1000

	28. 
	Книга о вкусном и полезном ресторанном маркетинге Пак Я.
	550
	650

	29. 
	Книга успешного управляющего: Эффективные переговоры в ресторан-ном бизнесе. Практические техники и приемы убеждения Богатова Н.
	700
	800

	30. 
	Кофе: рецепты, коктейли, советы, мастер-классы (Библия бариста: новые технологии вкуса) Денисов Д, Цыро С.
	600
	700

	31. 
	Кофейня: принципы успешного бизнеса  РВ 
	550
	650

	32. 
	Кухня открытого огня. Печь, тандыр, мангал, жаровня Каневский Д.
	600
	700

	33. 
	Кухня успешного шефа Махов А.
	550
	650

	34. 
	Лучшие мировые интерьеры. Рестораны, бары, кафе
	750
	850

	35. 
	Летние площадки: создание и управление  
	550
	650

	36. 
	Лучшие ресторанные «фишки» мира Назаров О. 
	650
	750

	37. 
	Лучшие рецепты рыбных ресторанов: новые блюда звездных шеф-поваров
	550
	650

	38. 
	Маркетинг в ресторанном бизнесе РВ
	450
	550

	39. 
	Моя итальянская кухня: от классики до модерна Фабрицио Фатуччи
	800
	900

	40. 
	Мясо. Галерея современного кулинарного искусства (Золотая коллекция рецептов знаменитых шеф-поваров)
	550
	650

	41. 
	Мясо и дичь Ресторанная кухня
	450
	550

	42. 
	Новые кулинарные технологии  Долгополова С.   
	450
	550

	43. 
	Новый ресторан: 365 дней после открытия. Практическое пособие по управлению Затуливетров А.
	700
	800

	44. 
	Нормативные документы индустрии питания РВ 2012
	700
	800

	45. 
	Овощное меню. Коллекция новых рецептов
	550
	650

	46. 
	Паназиатское меню: авторские рецепты
	550
	650

	47. 
	Пароконвектомат: технологии эффективной работы    
	400
	500

	48. 
	Продвижение ресторана за три копейки Назаров А.
	700
	800

	49. 
	Профессиональные стандарты инд питания т 1 
	700
	800

	50. 
	Профессиональные стандарты инд питания т 2
	700
	800

	51. 
	Ресторан за 180 дней. Практическое пособие по открытию Затуливетров А.
	700
	800

	52. 
	Ресторан: от одного до сети Горбунов С.
	700
	800

	53. 
	Ресторан: с чего начать и как преуспеть  
	400
	500

	54. 
	Ресторан: работа над ошибками Курочкина О. Б.
	700
	800

	55. 
	Ресторанный персонал: как избежать проблем
	550
	650

	56. 
	Русское меню: авторские рецепты
	550
	650

	57. 
	Рыба и морепродукты в ресторане 
	450
	550

	58. 
	Салаты: Коллекция лучших рецептов
	550
	650

	59. 
	Самые вкусные блюда страны, которые я когда-либо пробовал  ч.1 Назаров О.
	600
	700

	60. 
	Самые вкусные блюда страны, которые я когда-либо пробовал  ч.2 Назаров О.
	600
	700

	61. 
	Самые продаваемые блюда: Гастрономический гид 2011
	600
	700

	62. 
	Современный кондитер. Торты, пирожные, выпечка Шрамко Е.
	700
	800

	63. 
	Современный ресторан: Книга успешного управляющего Богатова Н.
	700
	800

	64. 
	Соусы, заправки и специи Ресторанная кухня
	550
	650

	65. 
	Суперсупы: новые решения и современная подача рецепты для корпоративного питания. Ресторанная кухня
	550
	650

	66. 
	Тепловое оборудование Хохлов Р. РВ
	400
	500

	67. 
	Уроки и техника кондитерского мастерства Шрамко
	600
	700

	68. 
	Учебник ресторатора: проектирование, оборудование, дизайн
	800
	1000

	69. 
	Флейринг: от подкидыша до борца с гравитацией 
	300
	400

	70. 
	Холодильное оборудование   Хохлов Р.  РВ
	400
	500

	71. 
	Чай в ресторане  РВ: Энциклопедия ресторатора 
	500
	600

	72. 
	Шведский стол: организация и технология
	550
	700

	73. 
	Электромеханическое оборудование  Крылов Е.  
	400
	500


Генеральный директор ООО «Национальная Академия Гостеприимства»
Щербаков Н.В.

