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Чебуреки

все Чебуреки подаются с томатным соусом «Сальса»

Чебурек фирменный «Брынза»
Хрустящее тесто с тающей начинкой из домашней брынзы и сыра «Гауда»

 1 шт. / 120 г. 

1  шт. с двойной начинкой / 180 г.    
* кроме «Восточного» и «Тар-Тар»175 р.

110 р.

Чебурек «Русский»
С толченым картофелем, луком            

и жареными грибами

Чебурек «Деликатесный»
Зажаренный до золотистой корочки, 

с нежной курочкой, сыром, луком и грибами

Чебурек «Не детский»
Сытный чебурек со свининой, луком и 

пряностями

Чебурек «Дамский»
С начинкой из телятины, лука и зелени 

Чебурек «Мужской»
Румяный, аппетитный чебурек  

с говядиной и свининой с добавлением  
пряностей, зелени и лука 

Чебурек «Осенний»
С баклажанами, сладким перцем, помидорами 

и моцареллой, приправленный базиликом



Чебурек «Тар-Тар»
С рубленой говяжьей вырезкой, 

корнишонами, каперсами, луком и рукколой, 
приправленный соевым соусом

Чебурек «Лесной»
С белыми грибами, шампиньонами,           

луком, сметаной и сыром

Чебурек «Гру3инский»
С рассыпчатым творогом, пряной зеленью, 

грецкими орехами и гранатом

110 р.

Чебурек «Восточный»
Рубленая баранина с паприкой, луком и 

кинзой, приправленная свежим чили-перцем

Чебурек «Баварский»
Сытный чебурек со свининой, охотничьими 
колбасками, копченой грудинкой, грибами,        

сыром и луком 

Чебурек «Итальянский»
Легкий, оригинальный чебурек с пармской ветчиной, 

рукколой и пармезаном

Чебурек «Карелия»
Нежное филе карельской форели с 

тертым сыром, жареным луком и зеленью,                                                
подается с соусом «Тар-Тар»
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Белоснежный сыр «Брынза»

 Русский винегрет 

Сырная тарелка

Со свежими овощами, листьями салата, 
маслинами, красным луком и маслом

С отварными овощами, зимними соленьями 
и маринованными грибами, заправляется 

ароматным подсолнечным маслом,      
горчицей, луком 

Гауда, сулугуни, фета 
и дор-блю с зеленью и 

маслинами

157 р.

158 р.

129 р.

Салаты и 
холодные закуски



Капустный салат
Белокочанная капуста с морковью, апельсинами и яблоками, 

заправляется маслом, соком лимона и брусникой

99 р.

137 р.

 Салат из свежих 
овощей 

С заправкой на ваш 
выбор:   сметана, майонез,                   

оливковое масло

157 р.

 Салат «Огород»
Печеные баклажаны,  
   сладкий перец, помидоры, 
   с ароматным маслом  
    яблочным уксусом,  
    чесноком 
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Теплые салаты 
С добавлением кинзы и кунжутных 

семечек, заправляются 
оливковым маслом, соевым соусом                              

и апельсиновым соком

Теплый салат со свининой

Малосольная форель 
Со свежими овощами, мякотью 
апельсина, оливковым маслом,  

медом и соевым соусом

– с говядиной, паприкой, 
баклажанами и имбирем 

 – со свининой, 
шампиньонами, зеленой 
фасолью и томатами 
черри    

 – с тигровыми 
креветками, сельдереем, 
паприкой и ананасами  

 – с форелью, картофелем, 
сельдереем и томатами 
черри

348 р.

245 р.
245 р.

245 р.

197 р.



Салат «Деревенский» 

178 р.

Свиная буженина с маринованным 
огурчиком, отварным 

картофелем и заправкой                
из сметаны и хрена

Сельдь по-русски
 С отварным картофелем, красным 

луком и подсолнечным маслом  

159 р.
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Сочные листья салата с пармезаном и  гренками. Заправка из 
анчоусов и каперсов, дополняется жареным цыпленком или 

тигровыми креветками на выбор

С цыпленком  

267 р.

 С креветками  
329 р.



Имеретинский салат 178 р.
Курица с  гранатом, тархуном                      
и  заправкой из грецких орехов 

Салат «Оливье»

Сельдь под шубой

167 р.

178 р.

Салат с картофелем, 
маринованными огурчиками, 

докторской колбасой, 
морковью и зеленым горошком

Классическая селедочка,  
    прослоенная отварными  
      овощами, яблоками, яйцом  
             и майонезом
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Супы

Вы всегда можете заказать ½ порции*

198 р.

Уха со сливками
Из форели и судака с зеленым 

луком и укропом

198 р.

Сырная похлебка
С добавлением сливок, сыра          

с голубой плесенью, дополняется 
гренками, зеленью и луком

198 р.

198 р.

Кайла
Легкий ароматный суп на мясном 

бульоне с пельменями из баранины, 
подается с овощами и сметаной

* кроме сырной похлебки 

Мясная солянка
со свининой и охотничьими 

колбасками, подается                      
с лимоном, сметаной,         

зеленью и луком

Вы всегда можете заказать ½ порции *

½ – 119 р.

½ – 119 р.

½ – 119 р.



169 р.Борщ московский
Густой и наваристый свекольник с говяжьими 

ребрами, луком, чесноком и сметаной

98 р.

 Куриный бульон
С мясными фрикадельками,  

домашней лапшой и зеленью½ – 99 р.

½ – 99 р.

½ – 99 р.

169 р.

Гороховая похлебка
С копченой грудинкой, 

охотничьими колбасками и 
чесночными гренками 

½ – 65 р.

      Грибной суп
Из боровиков и шампиньонов  

с картофелем, перловой крупой,   
луком и густой сметаной  

169 р.
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Цыпленок Табака
Можно заказать ½ порции - грудку или ножку на выбор   

 199 р.
Зажаренный до корочки с чесноком и перцем, подается                   
с картофелем фри, луком и томатным соусом «Сальса»

298 р.

Горячие блюда

298 р.

Мясо по-грузински
Свиная отбивная с жареным луком, чесноком          

и помидорами, запеченная под сыром сулугуни и 
тархуном, подается с  картофелем по-деревенски 

и соусом «Сацебели»



248 р.258 р.  Фрикасе из цыпленка 
Кусочки филе цыпленка, приготовленные с грибами, 

луком и сливками, подаются со спагетти и сыром 

 Бефстроганов
Ломтики говядины, тушеные в сметане с грибами, 

паприкой, луком, томатами и чесноком, подаются с 
гречневой кашей
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248 р.

 Плов по-узбекски
Ароматный узбекский плов с говядиной, 
приготовленный с изюмом, барбарисом, 

чесноком и зирой

298 р.

 Минутный стейк
Тонко отбитый и быстро 

обжаренный стейк из 
говядины, подается с 

картофелем «Айдахо», 
жареными помидорами       

и чесночным маслом



 Чанахи
Тушеная баранина с баклажанами, томатами, 

картофелем, паприкой, зеленью и специями 298 р.  Куриные потрошки
Тушёные в сметане куриные 

желудочки, сердечки и печёнка, 
предварительно обжаренные     

с луком, картофелем и грибами

248 р.

 Чахохбили
Тушеная курица с луком, 

помидорами, картофелем, 
чесноком, паприкой и 

зеленью

248 р.
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199 р.

Баклажаны 
3апеченные

С помидорами, чесноком 
и сулугуни, подаются                
с томатным соусом

248 р.

 Манты у3бекские
С бараниной, луком и зирой, 

подаются со сметаной



 Куриная котлетка
Из курочки с грецкими орехами и 

кинзой, обжаренная в золотистой 
панировке, подается с рисом и 

брусничным соусом

199 р.

 Мясные фрикадельки
Тушеные фрикадельки из говядины 

и свинины с томатным соусом, 
чесноком и базиликом, подаются 

со спагетти и сыром199 р.
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278 р.

Форель в фольге
Запеченная форель с рисом, 

луком и помидорами, 
приправленная ароматным 

сливочным маслом, 
 с кинзой и тархуном

228 р.

Треска 
по-ленинградски
Филе трески, запечённое с 

картофелем и сметаной, подается 
с жареными луковыми колечками



278 р.Фиш энд чипс
Рыбные палочки из филе трески, зажаренные 

в хрустящей панировке, подаются с 
картофелем фри и соусом Тар-тар

Рис 95 р.
Картофельное пюре 95 р.
Спагетти 95 р.
Греча 95 р.
Картофель «Айдахо» 95 р.
Картофель фри 95 р.
Лаваш 20 р.
Кетчуп 20 р.
МайонеЗ 20 р.
Сметана 20 р.

Аджика 30 р.
Соус «Сальса» 30 р.
Соус «Сацебели» 30 р.
Соус «Тар-тар» 30 р.
Соус «Ткемали» 30 р.
Сливочное масло 20 р.
Оливковое масло 40 р.
Хлебная кор3ина 40 р.
Хлебная кор3ина 1/2 20 р.

Дополнения и гарниры
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Десерты

 Мороженое с сиропом 

Ванильное или шоколадное мороженое                           
с клубничным или шоколадным сиропом

120 р.

Вишневое суфле
Воздушный сметанно-

ягодный десерт

85 р.



Карпаччо и3 ананаса
Тонкие ломтики ананаса с мятно-

апельсиновым сиропом и гранатом
135 р.

Булочка с маком
В шоколадной глазури

85 р.

Фруктовый салат
Салат из фруктов и ягод            

со сладким сиропом, подается 
со взбитыми сливками и мятой

120 р.
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Чебурек «Как штрудель»
С яблоками, изюмом, орехами и корицей, 

подается с вишневым соусом

Чебурек «Тутти-Фрутти»
С фруктовым салатом, орехами и мятой

Чебурек «Пьяная вишня»
С вишней, выдержанной в сиропе и коньяке

110 р.

110 р.

110 р.



Свежий ананас
Дольки свежего ананаса

160 р.

Морс облепиховый, 
брусничный

0,2 л

2 л

90 р.
699 р.
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Пирожные

140 р.120 р.

Фисташковый 
торт Чизкейк

140 р.

Ореховое 
пирожное

120 р.

Мятный 
торт

120 р.
Наполеон

120 р.
Медовик

85 р.
Картошка



85 р.

Корзиночка 
восточная 85 р.

Корзиночка с 
фруктами

85 р.

Шоколадный 
эклер

Молоко 20 р.
Сливки 10 р. 

Сахар 2 р.

Лимон 10 р.
Мята 10 р.

Чабрец 10 р.

Дополнения

Имбирь 10 р. 
Мед 30 р. 

цветочный, гречишный

Соус десертный    20 р. 
шоколадный, клубничный, 

ванильный, вишневый

Варенье    20 р. 
вишневое, абрикосовое, 

клубничное
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*Вам подадут чайный пресс со всеми 

ингредиентами внутри

190 р.

Малиново-имбирный с розмарином
или лимонно-имбирный с мятой Мятно-облепиховый с гвоздикой Яблочно-брусничный с тимьяном и корицей



МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА
Боржоми 0,5    160 р.
Виттель 0,33 л    140 р.
Аква Минерале  0,6 л  100 р.
Рычал-Су  0,5 л  130 р.

ЧАЙ
Чай заварной в чайнике  0,4 л      120 р.
Чай пакетированный в чашке    0,2 л     55 р.

КОФЕ
Эспрессо        95 р.
Американо         95 р.
Капучино      125 р.
Кофе с сиропом 125 р.
Латте      145 р.

ГАзИРОВАННЫЕ НАПИТКИ   1 бут.

Лимонад в ассортименте  0,5 л 120 р.
Лимонад СССР  0,5 л                              110 р. 
(Байкал, Дюшес, Тархун) 

НАПИТКИ
СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ   0,2 л      195 р. 
(апельсиновый, грейпфрутовый)

СОК   0,2 л            70 р. 
(апельсин, томат, грейпфрут, ананас,  
вишня, яблоко, мультифрукт, персик)

Морс (ягодный, облепиховый)  0,2 л      90 р.
Морс (ягодный, облепиховый)  2 л    699 р.
Квас домашний  0,3 л         70 р.
Холодный чай  0,3 л                      70 р.

Молочный коктейль  0,2 л      95 р.в ассортименте

в ассортименте
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50 мл

КОНЬЯК 
Мартель ХО 600 р.
Мартель VSOP 400 р.
Мартель VS   350 р.

БРЕНДИ 
Ахтамар 260 р.
Ани 200 р.
Арарат 5* 180 р.
Арарат 3* 150 р.

РОМ 
Гавана Клаб 
в ассортименте

200 р.

НАСТОЙКИ 
Хреновуха 90 р.
Брусничная  90 р.

ЛИКЕРЫ 
Бейлис 250 р.
Калуа  250 р.
Куантро  250 р.
Малибу 200 р.
Бехеровка 250 р.
Лимончелло 200 р.

 ВИСКИ 
Гленливет 12 лет 450 р.
Чивас Ригал 12 лет 400 р.
Джемесон Селект Резерв 350 р.
Джемесон 300 р.
Балантайнс 250 р.

НАЛИВКИ И БАЛЬзАМЫ
Рябиновая на коньяке  60 р.
Вана Таллин   80 р.

ВОДКА
Абсолют в ассортименте 200 р. 
Царская золотая   150 р.
Царская оригинальная  120 р.
Столичная 100 р.
Хаски 100 р.
Пять озер 80 р.

ДЖИН 
Бифитер  200 р.

ТЕКИЛА 
Ольмека Бланко  250 р.
Ольмека Голд  250 р.
Ольмека Шоколад  250 р.

КРЕПКИЙ АЛКОГОЛЬ 
Самбука  250 р.
Абсент  300 р.



АПЕРИТИВЫ 
Мартини   в ассортименте 100 р.
Кампари  120 р.

ШАМПАНСКОЕ  
Российское   1 бокал / 150 мл.    
в ассортименте

120 р.

Российское   1 бут. / 750 мл. 
в ассортименте

600 р.

Боска   1 бут. / 750 мл.     
(белое/розовое)

900 р.

ИГРИСТЫЕ ВИНА
Ламбруско (бел/кр)   1 бут. / 750 мл. 900 р.

ВИНА ФРАНЦИИ
Барон дэ Жаде Вин Блан                              
белое сух.    1 бут. / 750 мл.

950 р. 

Барон дэ Жаде Вин Руж                            
красное сух.    1 бут. / 750 мл. 

950 р.

ВИНА ИТАЛИИ
Пино Гриджио Венето                                              
белое сух.    1 бут. / 750 мл.

1200 р.

Кьянти ДОКГ Вилла Альберти                       
красное сух.    1 бут. / 750 мл.

1200 р.

Надария Инсолия Терре Сичилиане                  
белое сух.    1 бут. / 750 мл. 

950 р.

Надария д’Авола Терре Сичилиане         
красное сух.    1 бут. / 750 мл.

950 р.

ВИНА ЧИЛИ
Милламан Шардоне                                                         
белое сух.    1 бут. / 750 мл.

 950 р.

Милламан Мерло                                                      
красное сух.   1 бут. / 750 мл.

950 р.

ДОМАШНЕЕ ВИНО   100 мл
Белое сухое / полусладкое 90 р. 
Красное сухое / полусладкое 90 р.

ВИНА ГРУзИИ
Киндзмараули                                                            
красное, п/сл    1 бут. / 750 мл.

950 р.

Алазанская долина                                                     
белое/красное, п/сл    1 бут. / 750 мл.

 950 р.
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ПИВО РАзЛИВНОЕ
               0,3 л  /  0,5 л

Брынза        96 р. / 160 р.
Златый Базант  
(темное)                  114 р. / 190 р.
Хейнекен    132 р. / 220 р.
Эдельвейс    132 р. / 220 р.

ПИВО В БУТЫЛКАХ
Хейнекен  0,33 л.      120 р.
Баклер б/алк.  0,33 л.   190 р.
Десперадос  0,4 л.     120 р.
Крушовице  0,33 л.     190 р. 
(светлое/темное) 

Амстел  0,5 л.                     190 р. 
(светлое) 

Все цены ука3аны в рублях.
Данная продукция является рекламной брошюрой. Оригинал меню с 
ука3анием стоимости 3а 100 мл и 1 бутылку алкогольных напитков, 
а также энергетической ценностью предлагаемых блюд находится в 

доступном для потребителя месте.

По всем вопросам обращайтесь 
по единому телефону:  

944-44-90

Дорогие гости!



ПЛОЩАДЬ ВОССТАНИЯ

ВАСИЛЕОСТРОВСКАЯ

ФРУНЗЕНСКАЯ

ГОСТИНЫЙ ДВОР

ПЕТРОГРАДСКАЯ

ЧЕРНЫШЕВСКАЯ

ПУШКИНСКАЯ

ГОРЬКОВСКАЯ

ЛЕНИНСКИЙ ПРОСПЕКТ

ПРОСПЕКТ ВЕТЕРАНОВ

Гостиный двор
Невский пр., 66
Тел. 347-71-49

Гостиный двор
Невский пр., 50, лит. А
Тел. 495-67-13

Площадь Восстания
Пушкинская ул., 1, лит. А
Тел. 495-68-45

Пушкинская
Загородный пр., 9/79, лит. А
Тел. 244-76-99

Горьковская
Каменноостровский пр., 12, лит. А
Тел. 495-60-35

Фрунзенская
Московский пр., 86, лит. А
Тел. 495-56-78

Петроградская
Малый пр. ПС, 57, лит. А
Тел. 495-68-77

Василеостровская
Средний пр. ВО, 6/13, лит. А
Тел. 495-67-63

Чернышевская
ул. Восстания, 26
Тел. 244-05-76

г. Петергоф
ул. Морского Десанта, 3
Тел. 447-93-47

Есть вопросы? 944-44-90
24 часа + шашлыки

г. Петергоф

+ шашлыки
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с 3автрака в Брын3е!
 с 6:00 до 11:00 

С че
го нач

инается доброе утро?

К любому 3автраку чай или кофе +
Русский

Каша дня

Советский
Омлет с дополнением

120 р. 149 р.
Ленинградский

Сырники со сметаной и сгущенкой

Европейский
Сосиски с картофелем фри, 

кетчупом и горчицей169 р. 169 р.


